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St-Jgseph Restaurant scolaire de [ Avault — College 7\
\ . . Restauval
Semaine du 03 au 07 juin 2019 N/
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade italienne

Salade strasbourgeoise

Tomates et museau
vinaigrette

Salade western
CEuf mimosa

Salade grecque

Salade exotique
Salade des iles

Gambas mayonnaise

Saucisson rosette

Salade de riz au crabe

Salade de blé

Filet de poisson pané

Epinards béchamel

Steak haché f*\/

Pates

Rougail saucisse

Riz créole

Petits pois

Tomme noire

Entremets a la vanille

Mini cabrette

Fromage blanc

Péche au coulis de fruits

Créme dessert

Corbeille de fruits

Purée de poire

Abricots au sirop

Corbeille de fruits

Banane au chocolat

Pot de creme
a la noix de coco

Corbeille de fruits

Pruneaux au sirop

Compote pomme-péche

Corbeille de fruits

=

Produit local

3 | Produit issu de I'agriculture biologique 4& u» A
? . . . . - o A . .
Y=/ La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France )mg/ f\ ):-"{n'n/ Viandes frangaises

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon




St-J’«I)seph
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Restaurant scolaire de [ Avault — College

Semaine du 10 au 14 juin 2019

7\
Restauval
\_/

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Betteraves mimosa

Salade kebab

Radis beurre

Salade piémontaise

Salade de perles

Semoule épicée

Concombre a la créeme

Avocat cocktail

Tomates, mozzarella
et basilic

Férié

Jambon grill

Flageolets

Brunoise provencale

Hachis Parmentier 7./

Salade verte

Yaourt aromatisé

Camembert

Saint Morét

Compote pomme-fraise

Poire au chocolat

Corbeille de fruits

Salade de fruits

lle flottante

Corbeille de fruits

Mousse aux framboises

Créme aux spéculoos

Corbeille de fruits

>
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Produit local

| Produit issu de I'agriculture biologique
#=( La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
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St-Uio Seph Restaurant scolaire de [ Avault — College 7\
\ . g Restauval
Semaine du 17 au 21 juin 2019 "/
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade tricolore

Salade paysanne

Salade de crozets

Carottes rapées vinaigrette

Salade landaise

Mousse de saumon fumé

Macédoine mayonnaise

Salade estivale

Pastéque

Taboulé

Salade des Mauges

Salade Marco Polo

Brochette de dinde ¥*

Haricots verts extra-fins

5

Sauté de porc 1.

Pommes noisettes

Paélla au blé

Dos de lieu
sauce aux épices du soleil

Duo chou-fleur et brocolis

Saint Paulin

Entremets au caramel

Petits suisses

Emmental

Compote de pommes

Creme brilée

Corbeille de fruits

Mirabelles au sirop

Compote pomme-péche

Corbeille de fruits

Mousse au citron

Compote multi-fruits

Corbeille de fruits

Eclair au chocolat

Paris-Brest

Corbeille de fruits

Produit local
A | Produit issu de I'agriculture biologique U\”
’ ’La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France f 'v..f,/ Viandes francgaises

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon




St-J’«I)seph

X

Restaurant scolaire de [ Avault — College

~ V
S ]

N\

Lundi

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Concombre a la créeme

Salade au thon

Pamplemousse

Salade du pécheur

Salade de semoule

Salade aux trois couleurs

Spaghettis  _s
a la bolognaise =

Salade verte

Cordon bleu de volaille Bonnes vacances ! Bonnes vacances !

Petits pois étuvés

Fromage blanc

Tartare

Panna cotta
au coulis de fruits rouges

Confiture

Corbeille de fruits

Liégeois au chocolat
Péche Melba

Corbeille de fruits

,,,,,,, Produit local RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

| Produit issu de I'agriculture biologique 4k % A
T"“"i/ La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France yﬁm’/ f\ )’jn/ Viandes frangaises
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